
Suppen 

 

Kürbiscremesuppe | Amaretti | Kürbiskernöl  14.00 

 

Blumenkohlcremesuppe | Curry-Rahm | Ziegenfrischkäse  14.00 

 

 

Salate 

 

Nüsslisalat – wählen Sie dazu ihre Toppings  12.00 

 

gehacktes Freiland-Ei   +2.00 

 

gebratener Speck  +2.00 

 

Croûtons  +2.00 

 

Wählen Sie zu Ihrem Salat eine unserer hausgemachten Salatsaucen 

Italienisch | Französisch | Kürbis-Balsamico  

 

 

Vorspeisen 

 

Gebratene Wachtelbrust | Steinpilz-Tortelli | Morchelrahmsauce  28.00 

 

Sautierte Jakobsmuschel | Avocado-Apfel-Tatar | Randen-Gel  28.00 

  



Fisch | Krustentiere 

 

Sautierter Alpenzander | Trüffel-Butter-Sauce  48.00 

Polenta-Schnitte | gebratene Artischocken 

 

Sautiertes Seeteufelfilet | Grüne Curry-Kokos-Sauce  52.00 

Jasminreis | Pak Choi | Shiitake 

 

Pochierte Lachsforellenfilet-Röllchen | Weisswein-Butter-Sauce  36.00 

Schnittlauchkartoffeln | Spinat 

 

Sautierte Seezunge | Nussbutter   56.00 

Zitronen-Olivenöl-Stampfkartoffeln | Lauchgemüse 

 

 

Vegetarisch 

 

Kürbis-Risotto | Grana Padano-Salbei-Chips  34.00 

Karamellisierte Cashew-Kerne 

 

Das Beste vom Herbst – Rotkraut | Spätzli | Rosenkohl | Marroni  36.00 

Gebratene Pilze | Morchelrahmsauce | Kürbis-Apfel-Chutney 

  



Fleisch  

 

Sous vide gegartes Kalbsfilet | Kräuterkruste | Pfifferlingrahmsauce  54.00 

Stampfkartoffeln | Kürbis-Rosenkohlgemüse  

 

Sautiertes Rehentrecôte | Holunder-Wild-Jus | Heidelbeeren   52.00 

Kürbisrisotto | Rosenkohl 

 

Rehpfeffer | Silberzwiebeln | Speck | Croûtons  32.00 38.00 

Spätzli | Rotkraut | Marroni | Preiselbeeren-Gelée 

 

Sautiertes Wildhasenfilet | Morchelrahmsauce   56.00 

Spätzli | Rotkraut | Marroni | Preiselbeeren-Gelée 

 

 

Ab zwei Personen 

Rehrücken | Morchelrahmsauce | Kürbis-Apfel-Chutney pro Person  62.00 

Spätzli | Rosenkohl | Rotkraut | Marroni | Mirza-Apfel 

  



Käse 

 

Käseauswahl | hausgemachter Feigensenf 9.50 16.00 

Panforte | Baumnüsse | Trauben 

 

 

Desserts 

 

Marroni-Opéra | Zitronen-Meringue   14.50 

 

Vanille-Praliné-Charlotte | Waldbeeren-Insert | Pistazien-Biskuit  14.50 

 

Zwetschgen "Halbkugel" | Vanille-Zimt-Kern | Schokoladen-Biskuit  14.50 

  



Herkunftsdeklaration 
 
 
Wir beziehen unsere Fische und Krustentiere von der G. Bianchi AG in Zufikon. 

Lachsforelle FAO 05 / Europa Zucht 

Alpenzander Schweiz Zucht 

Seezunge FAO 27 / Holland Wild 

Seeteufel FAO 27 / Island Wild 

Jakobsmuscheln FAO 61 / Japan Wild 

FAO = Food and Agriculture Organisation of the United Nations (Ernährungs- und Landwirtschaftsorganisation der 
Vereinten Nationen) 

 
 
Wir beziehen unsere Fleisch- und Geflügelprodukte von der G. Bianchi AG in Zufikon sowie 
der Metzgerei Grauwiler in Basel und der Metzgerei Tschannen in Magden 

Kalbfleisch Schweiz  

Rehrücken Österreich  

Rehentrecôte Österreich  

Rehpfeffer Österreich  

Wildhasenfilet Argentinien  

Wachtelbrust Frankreich  

Speck Schweiz  

*Kann mit Hormonen und /oder Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderungen erzeugt worden sein.  

 
 

Grossbrote und Kleinbrote  
Alle unsere Brotsorten sind aus der Schweiz mit Schweizer Getreide hergestellt. 


