HERZLICH WILLKOMMEN IM
RESTAURANT PARK-CAFE!

BIENVENUE!
WELCOME!

0’) park-hotel am rhein

im Parkresort Rheinfelden # % % %

Park-Hotel am Rhein AG Roberstenstrasse 31 CH-4310 Rheinfelden
T +4161836 66 33 park-hotel@parkresort.ch www.park-hotel.ch



Salate
Salades / salads

Bunter Salatteller
Assiette des salades / salad platter

Wadhlen Sie Ihre Salat-Toppings:
Condiments au choix / choose your salad toppings:

& Rauchlachsstreifen und NUssen
& laniéres de saumon fumé et noix / smoked salmon strips and nuts

& Ziegenkdase auf Toast
& fromage du chévre sur toast / goat cheese on toast

& Cervelat, Greyerzer, Zwiebeln & Krautern
& cervelat, gruyére, oignons et fines herbes
& sausage, Gruyére, onions and herbs

PCNM 01.20.
klein gross
14.50 17.00
+5.00 +5.00
+5.00 +5.00
+5.00 +5.00

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.

Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.
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Salate

Salades / salads

Kleiner Blattsalat mit Sprossen 8.50
Salade verte aux pousses
Leaf salads with sprouts

Kleiner gemischter Salat 10.50
Salade mélée / mixed salads

Suppen
Soupes / soups

Tomatencremesuppe 9.50
Créme de tomate / tomato cream soup

Cremesuppe des Tages 8.00
Créme du jour / cream soup of the day

Kraftbrohe des Tages 8.00
Consommeé du jour / consommé of the day

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.
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Kalte Gerichte 2 n
Plats froids / Cold dishes
Klassischer Krevetten-Cocktail 16.00 19.00

Cocktail de crevettes / shrimp cocktail

709 130g
Tatar vom Schweizer Rind mit Toast und Butter 24.00 32.00
Tartare de boeuf, toast et beurre
Beefsteak tartar with toast and butter
parfomiert mit Whisky oder Cognac +3.00 +3.00

parfumé au whisky ou Cognac
flavoured with whisky or Cognac

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.



Canapés - zubereitet mit Toastbrot oder Schraubenbrot
Canapés preparé au pain toast ou pain cérealés
Canapes prepared with toast bread or grain bread

mit Spargel, Kase oder Ei
a l'asperge, fromage ou a I'oeuf / with asparagus, cheese or egg

mit Thon oder Krevetten
au thon ou aux crevettes / with tuna or shrimps

mit Schinken oder Salami
au jambon ou salami / with ham or salami

mit Rauchlachs
au saumon fumé / with smoked salmon

PCNM 01.20.

6.50

7.50

8.00

9.50

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.



Desserts
Desserts / desserts

Weisse Schokoladenmousse-Schnitte mit Orangenfilets
Tranche de mousse au chocolat blanc avec filets d'orange
Slice of white chocolate mousse with orange filets

In Portwein pochierte Birne mit Stracciatellaglace
Poire pochée au porto @ la glace stracciatella
In port wine poached pear with stracciatella ice cream

Baileys-Parfait mit Mandelbiskuit und Moccasauce
Parfait au Baileys et biscuit d‘amandes sur sauce au moka
Baileys ice parfait with almond biskuit and mocha sauce

Caramelkdopfli mit Rahm
Flan au caramel & la chantilly / caramel flan with whipped cream

PCNM 01.20.

12.50

11.00

12.50

9.50

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.



Coupes
Coupes / coupes

Herbstzeit

Haselnussglace mit Zwetschgenkompott und Rahm
Glace noisette a la compote de quetsches et chantilly
Hazelnut ice cream with plum compote and whipped cream

Malibu

Kokosnuss- und Schokoladenglace mit Malibu und Rahm
Glace noix de coco et glace chocolat au Malibu et chantilly
Coconut and chocolate ice cream with Malibu and whipped cream

Bananen Split

Vanilleglace mit Banane, Schokoladensauce und Rahm
Glace vanille, banane, sauce chocolat et chantilly

Vanilla ice cream with banana, chocolate sauce and whipped cream

172

11.00

11.00

PCNM 01.20.

n

13.50

13.50

13.50

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.



8-
Coupes /2
Coupes / coupes

Rumtopf 11.00

Vanilleglace mit eingelegten Frichten und Rahm
Glace vanille, fruits marinés au rhum et chantilly
Vanilla ice cream with rum-fruits and whipped cream

Raffaello 11.00
Kokos- und Vanilleglace mit Raffaello, Himbeersauce und Rahm

Glace noix de coco et glace vanille avec Raffaello, sauce framboise et chantilly

Coconut and vanilla ice cream with Raffaello, raspberry sauce and whipped cream

Eiskaffee Copacabana 11.00
Moccaglace mit Espresso und Rahm

Glace moka a la chantilly et un expresso

Mocha ice cream with espresso and whipped cream

PCNM 01.20.

n

13.50

13.50

13.50

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.
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Coupes

Coupes / coupes

Glace-Aromen:

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Mocca, Kokosnuss, Haselnuss und Stracciatella
Ardmes de glace: vanille, chocolat, fraise, moka, noix de coco, noisette et stracciatella

Ice cream flavours: vanilla, chocolate, strawberry, mocha, coconut, hazelnut and stracciatella

Sorbet-Aromen: Zitrone, Mango, Blutorange und Zwetschgen
Ardmes de sorbets: citron, mangue, orange sanguine et quetsche
Sorbet flavours: lemon, mango, blood orange and plum

Kugel Glace oder Sorbet: 3.80
Boule de glace ou sorbet / Scoop ice cream or sorbet

Portion Rahm: 1.50
Portion de chantilly / Portion of whipped cream

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.



Wir beziehen unsere Fleisch- und Gefligelprodukte von den ISO-zerfifizierten Lieferanten:

-10 -

G. Bianchi AG, 5621 Zufikon / Grauwiler Fleisch AG, 4025 Basel

Des Weiteren beziehen wir Fleischprodukte von: Metzgerei Tschannen, 4312 Magden

Herkunftslander unserer Fleischsorten

Kalbfleisch Schweiz
Rindfleisch Schweiz
Entrecote*, Filet*und Huft* Australien
Schweinefleisch Schweiz
Poulet ganz Schweiz
Pouletbrust Schweiz
Ente, Maispoulet und Perlhuhn Frankreich
Kaninchen Ungarn
Lammfleisch* Australien
Rehpfeffer/Rehentrecéte/Rehgeschnetzeltes Osterreich
Rehriicken Osterreich
Hirsch Neuseeland
Wachtel Frankreich
Hase Argentinien
Aufschnitt, Schinken, Salami & Mostbrockli Metzgerei Tschannen, 4312 Magden

*Kann mit Hormonen und /oder Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderungen

erzeugt worden sein.

PCNM 01.20.

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.
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Wir beziehen unsere Fische und Krustentiere von den I1SO-zertifizierten Lieferanten:
G. Bianchi AG, 5621 Zufikon / BELL Seafood, 4056 Basel

Des Weiteren beziehen wir Fische und Krustentiere von Polar Comestibles, 4153 Reinach.

Herkunftslander unserer Fischsorten und Krustentiere

Seeteufel Island/FAO 27 wild
Steinbutt ganz Spanien Zucht
Wolfsbarsch ganz Griechenland Zucht
Seezungen Holland/FAO 27 | Wild
Wolfsbarschfilet Frankreich wild
Jakobsmuscheln NL/FAO 61 wild
Riesenkrevetten Vietham Zucht/ASC
Cocktailkrevetten USA Wild/MSC
Thon in Ol (fur Salat) Thailand wild
Ganze Forellen Schweiz Forellenzucht Orishof, 4410 Liestal
Lachsfilet Schweiz Zucht
Zanderfilets Schweiz wild
Felchenfilets Schweiz wild
Rauchlachs Norwegen Zucht

Informationen Uber Menufische erhalten Sie von unserem Servicepersonal.

Wir beziehen Freilandeier vom Geflugelhof Schmid, 5073 Gipf-Oberfrick.

Sollten Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertrdglichkeit leiden, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
Das Service-Team freut sich, auf Ihre Winsche einzugehen und versucht, lhnen Alternativen anzubieten.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.



