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Unsere Weinempfehlungen 
 
 
Weisswein  Italien  Österreich    10cl  

Bramito 2024 8.50 
Chardonnay 
Castello della Sala, Marchese Antinori, Umbrien, Italien 

Aus Weinbergen auf 270–400 m ü. M., geprägt von fossilen Sedimentböden. Nach kurzer Maischestandzeit wird der Most teilweise 
in französischen Barriques vergoren und ausgebaut, teilweise im Edelstahltank. Strohgelb mit goldenen Reflexen, in der Nase 
reifes Kernobst, Pfirsich und Honigmelone, unterlegt von Blütenhonig, feiner Vanille und dezenten Röstaromen. Am Gaumen 
cremig und finessenreich, mit eleganter Säure, mineralischer Prägung sowie Zitrus- und dezenten Barriquenoten. Langes, 
harmonisch ausbalanciertes Finale.  
 
Der stilvolle «kleine Bruder» des legendären Cervaro della Sala. 

. 

Ried Reipersberg 2023 8.00 
Grüner Veltliner 
Gruber-Röschitz, Weinviertel, Österreich 

Aus alten Reben (gepflanzt 1970) auf kargem Granit- und Quarzboden des Reipersbergs gewachsen, auf rund 350 m Seehöhe. 
Späte Handlese, kühle Vergärung und dreimonatiger Ausbau auf der Vollhefe im Edelstahltank verleihen diesem Veltliner Präzision 
und Tiefe. Klar und präzise in der Aromatik: gelbe Frucht, Zitrus, feine Würze. Am Gaumen Pfirsich und Mirabelle, getragen von 
saftiger Säure und saliner Mineralität. Langer, spannungsvoller Abgang mit kühler Eleganz. 

 

Rotwein  Spanien  Schweiz   10cl  

Casajús Selección 2021 9.00 
Tempranillo 
Bodegas Casajús, Ribera del Duero, Spanien 

Aus Parzellenselektion alter Reben der Lage La Travesaña. Handlese, kühle Vergärung, 12 Monate Ausbau in französischen und 
amerikanischen Barriques, anschliessend mindestens ein Jahr Flaschenreife. Ein intensiver Tempranillo aus alten Reben mit viel 
Ausdruck und Eleganz. In der Nase dominieren reife schwarze Früchte, unterlegt von Röstaromen, Vanille und einem Hauch Lakritz. 
Am Gaumen dicht und samtig mit gut eingebundener Struktur und langem, würzigem Nachhall. Ein klassischer Vertreter der Ribera 
del Duero. 

 

Passo di Tambo Merlot del Ticino 2024 9.00 
Merlot  
Tamborini Carlo SA, Tessin, Schweiz 

Nach Ripasso-Methode mit getrocknetem Merlot-Traubentrester vergoren, anschliessend sechs Monate im Barrique ausgebaut. 
Diese traditionelle Methode verleiht dem Wein zusätzliche Tiefe, Fülle und aromatische Komplexität. Leuchtendes Rubinrot, rote 
Beeren, Erdbeermarmelade und schwarze Kirsche, unterlegt von Süssholz, Schwarztee und floralen Nuancen. Am Gaumen 
vollmundig und weich, mit reifer roter Frucht, feinen Dörrnoten und samtigen Tanninen. Harmonisch strukturiert, mit eleganter 
Frische und langem, geschmeidigem Ausklang. 
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Aperitifs 
 
Prosecco Superiore DOCG Brut  10 cl 9.00 
Champagner Louis Roederer brut  10 cl 15.00 
Kir Royal  10 cl 17.00  
ZEROZZANTE, Traubensecco alkoholfrei  10 cl 6.50 
Hugo    11.50  
Aperol Spritz    11.50 
Negroni    14.00 
Campari 23% 4 cl 8.50 
Cynar 16% 4 cl 8.50 
Martini Bianco / Rosso 15% 4 cl 8.00 
Pernod 40% 4 cl 9.50 
Mineralwasser oder Orangensaft  10 cl 1.50 
 
 
 

Weine im Offenausschank  
 

Weissweine 
Runchet – Bianco di Merlot 2023  Merlot  10 cl 7.00 
Claudio Tamborini, Tessin, Schweiz 
 
Cuvée d'Or blanche 2023  Riesling-Silvaner, Kerner & Gutedel 10 cl 7.00 
Siebe Dupf Kellerei, Baselland, Schweiz 
 
Magdener Blanc de Noir 2023  Pinot Noir  10 cl 7.00 
Familie Oskar Roduner, Aargau, Schweiz 
 
Pinot Grigio - Riff 2023  Grauburgunder  10 cl 7.00 
Progeto Lageder, Veneto, Italien 
 
 
Roséwein 
Magdener Rosé de Pinot Noir 2023  Pinot Noir 10 cl 7.00 
Familie Oskar Roduner, Aargau, Schweiz 
 
 
Rotweine 
Magdener „Cru Bernhard“ 2023  Pinot Noir  10 cl 7.50 
Familie Treier, Aargau, Schweiz 
 
Cuvée d'Or rouge 2023  Pinot Noir & Cabernet Dorsa 10 cl 7.50 
Siebe Dupf Kellerei, Baselland, Schweiz 
 
Il Seggio Poggio Tesoro 2023  Merlot, Cabernet Sauvignon,  10 cl 8.00 
Cabernet Franc, Petit Verdot 
Bolgheri, Toskana, Italien  

 
BEACHTEN SIE UNSERE ZUSÄTZLICHEN OFFENWEINE IM MONATSANGEBOT!  


