
Feste feiern, wie sie gefallen.
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Anlässe soll man feiern wie sie fallen, so sagt ein bekanntes Sprichwort. Ob Hochzeit, Taufe 

oder Konfirmation, ein Jubiläum oder eine bestandene Prüfung, der erfolgreiche Geschäfts-

abschluss oder das Weihnachtsessen - für Anlässe jeder Art sind Sie bei uns genau an der 

richtigen Adresse. Herzlich Willkommen im Park-Hotel am Rhein! 

 

Die Lage 

Mitten in einer prächtigen Parkanlage mit herrlichen alten Bäumen, direkt am Ufer des Rheins, liegt das 

Park-Hotel am Rhein. Nur knapp 20 Minuten von Basel entfernt, im ältesten Zähringerstädtchen der 

Schweiz, erwartet Sie und Ihre Gäste ein Vier-Sterne Haus, das Tradition und Moderne perfekt verbindet. 

Eingebettet in die Infrastruktur des Parkresorts mit der Wellness-Welt sole uno, finden Sie hier eine  

einzigartige Oase voller Ruhe, Wohlbefinden, Gesundheit und Genuss. 

Die Räumlichkeiten 

Je nach Grösse des festlichen Ereignisses schaffen wir den stimmigen Rahmen und passen die Grösse 

der Räumlichkeiten Ihrem Event an. Vom gemütlichen Steh-Apéro bis zum eleganten Gala-Dîner finden 

in unseren verschiedenen Räumen bis zu 130 Personen Platz. Bei gutem Wetter sind die grosse Park- 

und die Rheinterrasse besonders einladend – tauchen Sie ein in die herrliche Landschaft. Zu einem  

gelungenen Fest gehört auch die Erholung danach. In unseren geschmackvollen Zimmern und Suiten 

werden Sie und Ihre Gäste sich wohlfühlen. Träumen Sie gut! 

Die Küche 

In unseren Restaurants können Sie nicht nur Ihren Gaumen verwöhnen, sondern auch Ihrem Auge  

etwas bieten. Z.B. fangfrischen Fisch vom Fischwagen, den Sie im Restaurant Bellerive nach Ihrem Gusto 

zubereiten lassen. Auch die Forellen aus dem eigenen Bassin gehören zur Spezialitätenküche, die mit 

dem goldenen Fisch ausgezeichnet wurde. Klassische, französische Gerichte, leichte mediterrane Me-

nüs, Tagesteller, Snacks sowie eine hervorragende, hausgemachte Pâtisserie stehen ebenfalls auf der 

Speisekarte. Eine erlesene, grosse Weinauswahl rundet das gastronomische Angebot ab. Bon Appetit! 

Die Gastgeber 

Unser aufmerksamer, kompetenter Rundum-Service mit eingespielten Teams sorgt dafür, dass Sie sich 

als Gastgeber voll und ganz auf Ihre Gäste konzentrieren können. Alles ist perfekt organisiert, nur feiern 

müssen Sie noch selbst. Gerne helfen wir Ihnen schon bei der Planung Ihres Fests, von der Menüfolge 

über die Tischdekoration bis hin zur Unterbringung Ihrer Gäste. Von uns dürfen Sie eine fachkundige  

Beratung mit viel Erfahrung und kreativen Ideen erwarten. 

Ihre Gastgeber, René Scherbarth und Thomas Chee, stehen Ihnen unter Tel. 061 836 66 33 gerne für 

Fragen zur Verfügung oder mailen Sie Ihre Anfrage an park-hotel@parkresort.ch. 

Die schönen Momente im Leben geniessen 
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Ihr Anlass von A-Z 

 
Annullation Bankette und Zimmerreservationen 

Unsere Annullationsbedingungen finden Sie in den Allgemeinen Geschäftsbedingungen am Schluss 

dieser Dokumentation.  

Anzahlung 

Unsere Anzahlungskonditionen finden Sie in unseren Allgemeinen Geschäftsbedingungen.  

Brautpaare 

Zum Start ins gemeinsame Leben schenken wir Ihnen die Hochzeitsnacht in unserem Deluxe-Zimmer, 

nachdem Sie und Ihre Gäste ausgiebig bei uns gefeiert haben. 

Coiffure und Kosmetik 

Zum perfekten Anlass gehört auch ein passender Auftritt. In unserem Kosmetik-Studio (Termine unter 

Tel. +41 61 836 68 80) sowie bei der Haute Coiffure (Tel. +41 61 831 60 20) in unserer Beauty & Fitness-

Galerie werden Sie von kompetenten Beauty-Experten beraten und gestylt.  

Dekoration 

Wir beraten Sie gerne bei Ihrer Tischdekoration. Namenskärtchen platzieren wir gemäss Ihrer Sitzord-

nung auf den Tischen. Für Ihre Blumendekoration vermitteln wir Sie bei Bedarf an unseren Hausfloristen 

(s. beigefügte Visitenkarte). Einen schlichten Blumenschmuck im Rahmen unserer wöchentlich wech-

selnden Hausdekoration stellen wir Ihnen gratis zur Verfügung. Zu den Blumen passende Spitzkerzen 

verrechnen wir mit CHF 1.00 pro Stück.  

Feuerwerk 

Aus Sicherheitsgründen ist es nicht gestattet, auf dem Areal des Parkresorts Feuerwerkskörper zu zünden. 

Musik 

Aus Rücksicht zu unseren anderen Gästen darf Musik bis um max. 2.00 Uhr gespielt werden. Ab Mit-

ternacht muss die Lautstärke auf Saallautstärke reduziert werden. Ab 22.00 Uhr bleiben Türen und 

Fenster geschlossen. 

Gästezahl 

Die definitive Personenzahl muss uns bis 48 Stunden vor dem Anlass mitgeteilt werden. Nach dieser 

Frist erlauben wir uns bei weniger Gästen, Abweichungen von mehr als 5% in Rechnung zu stellen. 

Geschäftsbedingungen 

Unsere Geschäftsbedingungen finden Sie am Schluss dieser Dokumentation. Diese sind jedoch auch 

jederzeit auf www.parkresort.ch ein sichtbar.  

Kindermenus 

Bestellen Sie für Ihre Kleinen etwas aus unserer speziellen Kinderkarte.  

Menu-Besprechung 

Gerne nehmen wir uns Zeit, um Ihre persönlichen Menuwünsche vor Ort zu besprechen. Hierzu bitten 

wir um Voranmeldung unter Tel. + 41 61 836 66 33. Natürlich können Sie uns Ihre Menuauswahl auch 

telefonisch oder per E-Mail (park-hotel@parkresort.ch) mitteilen. 
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Menukarten 

Wir drucken für Sie festliche Menukarten im Stil des Hauses oder nach Ihren Vorgaben. Ausführungen 

in schwarz/weiss übernehmen wir, für Farbdrucke berechnen wir CHF 1.00 pro Stück. 

Nachservice 

In unseren Preisen ist bereits ein Nachservice mit Gemüse und Stärkebeilagen enthalten. Sollten Sie 

zusätzlich Fleisch wünschen, verrechnen wir dies mit CHF 8.00 pro Person. 

Nachtruhe 

Unsere Parkanlage sowie die Aussenterrassen stehen Ihnen bis 22.00 Uhr für Ihre Aktivitäten zur Ver-

fügung. Aus Rücksicht gegenüber Hotelgästen und Nachbarn ist Musik in den Innenräumen nach Mit-

ternacht so einzustellen (Saallautautstärke), dass keine Lärmemissionen nach aussen dringen. Tanz-

musik ist bis 02.00 Uhr zugelassen. 

Parking 

Für Sie und Ihre Gäste stehen unser Hotelparkplatz sowie das Parkhaus des Parkresorts kostenlos zur 

Verfügung.  

Probeessen 

Gerne organisieren wir auf Ihren Wunsch und Ihre Kosten ein Probeessen. Bitte beachten Sie hierbei, 

dass nicht alle Gerichte aus unseren Menu-Vorschlägen für zwei oder vier Personen genauso zuberei-

tet und angerichtet werden können wie für 50 oder mehr Gäste. Wir empfehlen Ihnen, sich von unse-

rer Küche bei einem Besuch in unserem Restaurant Bellerive zu überzeugen. 

Schäden 

Für Schäden an Gebäude, Mobiliar und Ausstattung (z.B. Tischwäsche, Geschirr), die der Gast verur-

sacht, werden die Kosten in Rechnung gestellt. 

Torten 

Unser Patissier ist bekannt für seine kreativen, feinen Torten. Besprechen Sie mit ihm persönlich Ihre 

Wünsche und lassen Sie sich Vorschläge unterbreiten.  

Für selbst mitgebrachte Torten verrechnen wir ein Serviceentgeld in Höhe von CHF 5.00 pro Person. 

Verlängerung 

Eine Verlängerung Ihres Anlasses von 24.00 bis 02.00 Uhr wird Ihnen mit CHF 300.00 in Rechnung ge-

stellt. Ab 02.00 Uhr werden Ihnen für jede angefangene Stunde CHF 100.00 verrechnet. 

Zapfengeld 

Sollten Sie Ihren Lieblingswein in unserem grossen Weinangebot nicht finden, dürfen Sie gerne Ihren 

eigenen Tropfen mitbringen. Wir berechnen ein Zapfengeld von CHF 40.00 pro Flasche.  

Zimmerzuteilung 

Wir bitten Sie, uns ca. zwei Wochen vor Ihrem Anlass eine Namensliste Ihrer Übernachtungsgäste zu 

geben. So können wir einen reibungslosen Check-in gewährleisten. Ihre Zimmer sind am Anreisetag 

ab 14.00 Uhr bezugsbereit. Wir sind Ihnen dankbar, wenn Sie am Abreisetag das Zimmer bis um 

12.00 Uhr frei geben. Late-Check-out nach Verfügbarkeit und gegen Aufpreis auf Anfrage.  
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Checkliste für Bankette 

 
Geschätzter Gast  

Unser Ziel ist es, Ihnen optimale Dienstleistungen anzubieten, damit Ihr Anlass ein voller Erfolg wird. 

Deshalb bitten wir Sie, uns diese Checkliste ausgefüllt zu retournieren. Für Detailfragen stehen Ihnen 

unsere Restaurantleiter Herr René Scherbarth und Herr Thomas Chee gerne zur Verfügung.  

Ihr Team vom Park-Hotel am Rhein  

 

Allgemeine Angaben  

Art des Anlasses: ............................................................................................................................................. 

Datum: .....................................  Ankunftszeit: .................................  Abreisezeit: ......................................... 

Veranstalter: ...............................................................  Verantwortlich: .......................................................... 

Adresse: ........................................................................................................................................................... 

Telefon: .......................................................................  Fax: ............................................................................ 

Raum: ............................................................................................................................................................... 

Anzahl Erwachsene: ..................................................  Anzahl Kinder: .......................................................... 

Anzahl Mahlzeiten: ....................................................  Anzahl Übernachtungen: ......................................... 

Rechnungsadresse: ......................................................................................................................................... 

 

Einrichtung Raum  Unterhaltung  

 

 Einzeltische   Tanz und Musik 

 Block   Attraktionen  

 T-Form   Rahmenprogramm 

 U-Form   Festreden  

 E-Form   Verlängerung 

 Tisch-Reihen   Sonstiges: ............................................................ 

 Konzert  

 

Hotel und Restauration   

 Empfangscocktail / Apéro 

 Übernachtung (Zimmerliste) 
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Spezielles  Weitere Dienstleistungen 

 Menukarten   Ausflüge, Besichtigungen  

 Hinweisschilder   Fotograf 

 Beleuchtung   Garderobe  

 Block und Schreibzeug   Gästegeschenk  

 Ablagetische  Parkplätze 

 Sonstiges: .............................................................   Sonstiges: ............................................................ 

 

 

 



Aperitif 
 
 
 
 

Lachstatar im Löffel serviert pro Stück  3.80 
 

Rindstartar im Löffel serviert pro Stück  3.80 
 

Krevettencocktail im Glas serviert pro Stück  3.80 
 

Avocado & Mangotatare im Löffel pro Stück  2.80 
 
 
Amuse-bouche (Toastbrotscheibe in vier Stücke geschnitten) 
 
Salami pro Stück  2.10 
 

Schinken pro Stück  2.10 
 

Rauchlachs pro Stück  2.60 
 

Ei pro Stück  1.80 
 

Greyerzerkäse pro Stück  1.80 
 

Roquefortschaum pro Stück  2.10 
 

Brie pro Stück  1.80 
 
 
Canapés (Toastbrotscheibe in zwei Stücke geschnitten) 
 
Salami pro Stück  4.20 
 

Schinken pro Stück  4.20 
 

Rauchlachs pro Stück  5.20 
 

Ei pro Stück  3.60 
 

Greyerzerkäse pro Stück  3.60 
 

Roquefortschaum pro Stück  4.20 
 

Brie pro Stück  3.60 
 
 
Warme Snacks 
 
Mini Schinkengipfel pro Stück  2.70 
 

Mini Käseküchlein pro Stück  2.70 
 

Japan Style panierte Krevetten mit süsser Chilisauce pro Stück  2.70 
 

Mini Frühlingsrolle mit Poulet, Gemüse und süss-saurer Sauce pro Stück   2.00 
 

Diverse Süppchen in der Espressotasse serviert pro Tasse  4.50 

z.B. Tomatencreme-, Kürbiscremesuppe, 

Saisonal: kalte Melonensuppe, Spargelcremesuppe 
 

Mini Samosa mit Gemüsefüllung und Joghurtdip pro Stück  2.00 



Menuvorschläge
 
 
 
 

3-Gang Menu 1 
 
Kraftbrühe mit Backerbsen 

oder 

Gemischter Blattsalat 

oder 

Tagescremesuppe 

oder  

Kopfsalatherz Mimosa 

 

 
 

Piccata von der Pouletbrust 
Mailänder Art 
Nudeln mit Tomatensauce 

oder 

Gebratenes Schweinskarree 
Aargauer Art 
Röstikroketten 
Mischgemüse 

oder 

Pochiertes Lachsfilet 
Zuger Art 
Reis, Blattspinat 

 

 
 

„Coupe Dolce Vita“ 
Vanilleglace mit Rahm und 
Karamellsauce 

oder 

Panna cotta mit Fruchtsauce 
(saisonal) 

oder 

Sorbet-Duo im Glas 
 
 
pro Person 46.00 

 
 

 
 

 
 

4-Gang Menu 2 
 
Rauchlachstatar mit 
Salatbukett 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Kraftbrühe mit Eierstich 

 

 
 

Kalbskarrebraten 
mit Edelpilzragout und 
Rahmsauce 
Kartoffelkroketten 
Gemüsegarnitur 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

Schokoladenmousse 
mit marinierten Beeren 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

pro Person 90.00 
 
 

 
 
 
 

5-Gang Menu 3 
 
Vitello tonnato 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Kraftbrühe mit Pilzen 

 

 
 

Pochiertes Lachsfilet auf 
Kresserahmsauce 
Wildreis 

 

 
 

Maispouletbrust mit 
Rohschinken  
und Salbei gefüllt 
Portweinsauce 
Nudeln und Broccoli 

 

 
 

Vacherin Eistorte Park-Hotel 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
pro Person 84.00 
 

 



Vegetarische Menuvorschläge 
 
 
 
 

Menu 4 
 
Avocadofächer  
mit Hüttenkäse 
 

 
 

Klare Gemüsesuppe 
mit Kräutern 
 

 
 

Auberginen- und Zucchettipiccata 
auf Tomatensauce 
Vollkornnudeln 
 

 
 

Topfenschaum 
mit Haferflockencrumble  
und frischen Früchten 
 
 
pro Person 56.00 
 

 
 
 
 

Menu 5 
 
Pilzsalat mit Baumnüssen 
und Balsamico-Dressing 
 

 
 

Maiscremesuppe 
 
 

 
 

Gemüse-Kokos-Curry 
Jasminreis 
 
 

 
 

Creme Caramel 
 
 
 
 
pro Person 54.00 
 



Menuvorschläge im Frühling 
 
 
 
 

Menu 6 
 
Salat von Spargelspitzen 
mit Riesenkrevetten  
und Balsamico-Dressing 
 

 

 
 
 

Bärlauchcremesuppe 
mit Rauchlachsstreifen 
 

 
 
 

Lammfilet im Kräuterkleid  
mit Portweinjus, Kartoffelgratin 
und Gemüsegarnitur 
 
 

 
 
 

Erdbeer Tirami su 
 
 
 
 
pro Person 86.00 

Menu 7 
 
Rucolasalat 
mit geräucherter Entenbrust  
an Balsamicosauce 
 

 
 
 

Kerbelcremesuppe 
mit Riesenkrevettenwürfeln 
 

 
 
 

Gebratene Kalbsfilets mit Portweinjus und 
Pilzrahmsauce 
Frikassee von grünem und weissem Spargel 
neue Kartoffeln im Ofen gebraten 
 

 
 
 

Mandel-Honigparfait mit marinierten 
Orangenfilets 
 
 
 
pro Person 92.00 



Menuvorschläge im Sommer 
 
 
 
 

Menu 8 
 
Seeteufel-Lachs- 
Carpaccio 
 

 
 

Gemüsesuppe  
mit Ingwer und Safran 
 

 
 

Gebratene Maispoulardenbrust 
mit Pilzjus 
Kartoffelkroketten 
Broccoli polnische Art 
 

 
 

Erdbeervariation 
Marinierter Erdbeersalat 
Erdbeerglace, Erdbeerrahm 
 
 

 

 
 
pro Person 74.00 

Menu 9 
 
Melonencocktail 
mit Portwein und Zitronenmelisse 
 

 
 

Tomatensuppe  
mit Basilikumschaum 
 

 
 

Pochiertes Lachsfilet  
auf Kressesauce, Wildreis 
 

 
 

Gebratenes Rindsfiletmedaillon 
auf Rotweinschalotten 
Herzoginkartoffeln 
und Gemüsegarnitur 
 

 
 

Sorbettrio auf exotischem Fruchtsalat 
 
 
pro Person 98.00 



Menuvorschläge im Herbst 
 

 
 
 

Menu 10 
 
Pilztatar mit Salatbukett  
und Baumnüssen 
 

 
 

Kraftbrühe mit Wildklösschen 
 

 
 

Hirsch-Roastbeef  
mit Wachholderrahmsauce 
Butterspätzli, Rosenkohl mit Schalotten 
 

 
 

Maroni Creme Brûleé 
 
 
 
 
pro Person 76.00 

Menu 11 
 
Hirsch-Roastbeef auf Nüsslisalat 
mit Balsamico Sauce 
 

 
 

Kürbiscremesuppe mit Thymianschaum 
 

 
 

Gebratenes Rehentrecôte 
mit Orangen-Pfeffer-Sauce 
Williamskartoffeln 
Rotkraut mit glasierten Kastanien 
 

 
 

Tiramisu mit Baiserhaube 
 
 
 
pro Person 86.00 



Menuvorschläge im Winter 
 
 
 
 

Menu 12 
 
Nüsslisalat mit Nüssen, Käse 
und Balsamico-Dressing 
 

 
 
 

Lauchsuppe mit Curryschaum 
 

 

 
 

Gebratenes Schweinsfilet mit Dörrzwetschgen 
an Cognacrahmsauce  
Nudeln und Mischgemüse 
 

 
 

 
Apfel-Jalousie mit Zimtglace 
 
 
pro Person 74.00 

Menu 13 
 
Pilzterrine im Lauchmantel 
an Sauerrahm-Kräutersauce 
 

 
 

Pastinakencremesuppe mit Mandeln 
 

 
 

Roastbeef mit Pfefferjus 
Bratkartoffeln mit Rosmarin 
Gemüsegarnitur 
 

 
 

Zwetschgen Variation 
(Kuchen, Kompott, Sorbet) 
 
 
pro Person 78.00 



Menuvorschläge (6-Gang Gourmetmenüs) 
 
 
 

 

Menu 14 
 
Tomatentatare mit  
gebratenen Riesenkrevetten  
an Balsamicosauce 
 

 
 

Kresserahmsuppe mit Rauchlachsstreifen 
 

 
 

Blätterteiggebäck mit Edelpilzen 
an Rahmsauce 
 
 

 
 

Basilikumsorbet 
 

 
 

Tournedos Rossini mit Trüffelsauce 
Kartoffelkroketten 
Gemüsegarnitur 
 
 

 
 

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern 
Und Himbeeren 
 
 
pro Person 114.00 

Menu 15 
 
Salat von roten Linsen 
mit gebratener Wachtelbrust  
 
 

 
 

Kraftbrühe mit Curryschaum 
 

 
 

Seezungenroulade gefüllt mit Lachs 
Hummerrahmsauce mit Lauchstreifen 
Wildreistimbale 
 

 
 

Grapefruit-Granité mit Campari 
 

 
 

Kalbsfilet mit Morchelsauce 
und Rindsfilet mit Trüffelsauce 
Williamskartoffeln, Gemüsegarnitur 
 
 

 
 

Früchtemousse Trio begleitet von Honigcracker 
und Joghurtglace 
 
 
pro Person 122.00 



Gerichte zum Zusammenstellen 
 
 

 

Kalte Vorspeisen 
 

Melone mit Rohschinken (saisonal)   17.00 
 

Grosser Salatteller mit Himbeeressigsauce    16.00 
 

Grosser Salatteller mit Himbeeressigsauce und Melonenfächer   20.00 
 

Bunte Blattsalate  
mit Gravad-Lachs an einer Senf-Dillsauce   18.00 
oder 

mit Coppa, Käse und Balsamico-Dressing   18.00 
oder 

mit Kalbsleberstreifen und Himbeeressigsauce   20.00 
 

Geräuchertes Forellenfilet mit Meerrettichschaum   18.00 
 

Vitello tonnato   18.00 
 

Antipastiteller   22.00 
 

Antipastibuffett pro Person  26.00 
 
Suppen 
 

Mediterrane Gemüsesuppe mit Kräutern   9.50 
 

Tomatencremesuppe mit Basilikumschaum   9.50 
 

Kressecremesuppe mit Riesenkrevettenwürfeln   12.00 
 

Geflügelcremesuppe mit Curryschaum   9.50 
 
Warme Vorspeisen 
 

2 Stck. gebratene Wachtelbrust auf Pilzrisotto   19.00 
 

Seeteufelfilet mit Fenchel-Safran-Sauce, Wildreis   26.00 
 

Tri di Pasta (Tagliatelle Bolo, Tortelli provenzalische Art  
mit Salbei und Tomatenbutter, Tomaten Mozzarella Tortelli mit Basilikumsauce)  20.00 
 
Hauptgerichte 
 

Gebratene Entenbrust mit Orangen-Pfeffer-Sauce   36.00 
serviert mit Kartoffelgratin, Gemüsegarnitur 
 

Kalbspiccata Mailänder Art mit Gemüserisotto   36.00 
 

Gebratenes Lammfilet provenzalische Art   40.00 
serviert mit Kartoffelgratin und Ratatouille 
 

Kalbskarreebraten mit Edelpilzrahmsauce   48.00 
serviert mit Butternudeln und Saisongemüse 
 

Rindsfilet Wellington im Blätterteigmantel mit Portweinsauce   54.00 
serviert mit Williamskartoffeln und Gemüsegarnitur 
 

Rinds- und Kalbsfilet „Gastronome“   54.00 
mit Trüffel- und Morchelsauce 
serviert mit Kartoffelkroketten und Saisongemüse 
 

Am Stück gebratenes Schweinsfilet   38.00 
an Pommery-Senfrahmsauce serviert mit Nudeln und Saisongemüse 



Gerichte zum Zusammenstellen 
 
 
 

Vegetarische Gerichte 
 

Tomatenrisotto mit Rucola   20.00 
 

Gemüseratatouille mit Polenta   20.00 
 

Penne mit Spinat und Gorgonzolasauce   20.00 
 
Fischgerichte 
 

Pochiertes Lachsschnitzel mit rosa Pfeffer- Champagnersauce   32.00 
auf Gemüsestreifen und Wildreis 
 

Gebratenes Zanderfilet Müllerin-Art   32.00 
serviert mit Dampfkartoffeln und Saisongemüse 
 

Pochierte Eglifilets an Kräuterrahmsauce   32.00 
serviert mit Reistimbale und Broccoli 
 

Gebratene Riesenkrevetten auf roter Currysauce   34.00 
serviert mit Jasminreis und Kefen 
 

Seeteufelfilet provenzalische Art   46.00 
serviert mit Dampfkartoffeln und Broccoli 
 
Desserts 
 

Creme Brûlée   11.00 
 

Panna cotta im Glas   9.50 
 

Browniecube mit Creme Chantilly   12.00 
 

Vacherin Eistorte Park-Hotel   11.00 
 

Sorbettrio auf exotischer Fruchtsauce   12.00 
 

Zweifarbiges Schokoladenmousse mit Saisonfrüchten   12.00 
 

Dessertbuffet pro Person  24.00 
 

Kleiner Käseteller (4 Sorten)   9.50 
 



Italienisches Buffet 

(ab 40 Erwachsene) 

Vorspeisen 

Vitello tonnato, Mortadella 
Salami, Pancetta 
Rohschinken mit Melone 
Meeresfrüchtesalat 
Tomaten-Mozzarella-Salat, Rindscarpaccio mit Käse 
Auberginen, Zucchetti, Peperoni und Tomaten in Olivenöl mariniert 
grosses Salatbüffet mit verschiedenen Saucen und Beilagen 

Hauptgänge 

Gebratene Pouletbrust mit Tomaten und Oliven 
Risotto mit Pilzen 
Rindsschmorbraten an Barolo-Rotweinsauce 
frittierte Fischstücke und Mayonnaise mit Zitronenöl und Basilikum 
sizilianischer Gemüseeintopf 
Spaghetti mit Pesto 
Penne all‘arrabbiata 
Lasagne verde 

ItItItItalienische Käseplattealienische Käseplattealienische Käseplattealienische Käseplatte    

mit Trauben und Nüssen 

Desserts 

Tirami su 
Amaretto-Windbeutel 
Zuppa inglese 
frischer Fruchtsalat mit Maraschino 
Panna cotta 
Cassata Napoletana 

pro Person CHF 72.00 

Selbstverständlich können Sie auch Ihr eigenes, ganz individuelles Menu sowie Buffet 

zusammenstellen. Wir beraten Sie gerne dabei. 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 
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