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Feste feiern, wie sie gefallen.

C\) park-hotel am rhein

im Parkresort Rheinfelden ¥ % % %



Die schonen Momente im Leben geniessen

Anlasse soll man feiern wie sie fallen, so sagt ein bekanntes Sprichwort. Ob Hochzeit, Taufe
oder Konfirmation, ein Jubildum oder eine bestandene Prifung, der erfolgreiche Geschdfts-
abschluss oder das Weihnachtsessen - fiir Anldsse jeder Art sind Sie bei uns genau an der
richtigen Adresse. Herzlich Willkommen im Park-Hotel am Rhein!

Die Lage

Mitten in einer prdchtigen Parkanlage mit herrlichen alten Bdumen, direkt am Ufer des Rheins, liegt das
Park-Hotel am Rhein. Nur knapp 20 Minuten von Basel entfernt, im dltesten Z&hringerstddtchen der
Schweiz, erwartet Sie und |hre Gdste ein Vier-Sterne Haus, das Tradition und Moderne perfekt verbindet.
Eingebettet in die Infrastruktur des Parkresorts mit der Wellness-Welt sole uno, finden Sie hier eine
einzigartige Oase voller Ruhe, Wohlbefinden, Gesundheit und Genuss.

Die Rdumlichkeiten

Je nach Grosse des festlichen Ereignisses schaffen wir den stimmigen Rahmen und passen die Grosse
der Raumlichkeiten Ihrem Event an. Vom gemtlichen Steh-Apéro bis zum eleganten Gala-Diner finden
in unseren verschiedenen Rdumen bis zu 130 Personen Platz. Bei gutem Wetter sind die grosse Park-
und die Rheinterrasse besonders einladend - tauchen Sie ein in die herrliche Landschaft. Zu einem
gelungenen Fest gehort auch die Erholung danach. In unseren geschmackvollen Zimmern und Suiten
werden Sie und lhre Gaste sich wohlfUhlen. Trdumen Sie gut!

Die Kuche

In unseren Restaurants kénnen Sie nicht nur lhren Gaumen verwohnen, sondern auch lhrem Auge
etwas bieten. Z.B. fangfrischen Fisch vom Fischwagen, den Sie im Restaurant Bellerive nach lhrem Gusto
zubereiten lassen. Auch die Forellen aus dem eigenen Bassin gehoren zur SpezialitGtenkiche, die mit
dem goldenen Fisch ausgezeichnet wurde. Klassische, franzdsische Gerichte, leichte mediterrane Me-
nUs, Tagesteller, Snacks sowie eine hervorragende, hausgemachte Patisserie stehen ebenfalls auf der
Speisekarte. Eine erlesene, grosse Weinauswahl rundet das gastronomische Angebot ab. Bon Appetit!

Die Gastgeber

Unser aufmerksamer, kompetenter Rundum-Service mit eingespielten Teams sorgt dafir, dass Sie sich
als Gastgeber voll und ganz auf Ihre Gaste konzentrieren kdnnen. Alles ist perfekt organisiert, nur feiern
mussen Sie noch selbst. Gerne helfen wir Ihnen schon bei der Planung lhres Fests, von der Menifolge
Uber die Tischdekoration bis hin zur Unterbringung lhrer Géste. Von uns dirfen Sie eine fachkundige
Beratung mit viel Erfahrung und kreativen Ideen erwarten.

Ihre Gastgeber, René Scherbarth und Thomas Chee, stehen lhnen unter Tel. 061 836 66 33 gerne fur
Fragen zur Verfigung oder mailen Sie lhre Anfrage an park-hotel@parkresort.ch.
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lhr Anlass von A-Z

Annullation Bankette und Zimmerreservationen

Unsere Annullationsbedingungen finden Sie in den Allgemeinen Geschdéftsbedingungen am Schluss
dieser Dokumentation.

Anzahlung

Unsere Anzahlungskonditionen finden Sie in unseren Allgemeinen Geschdftsbedingungen.

Brautpaare

Zum Start ins gemeinsame Leben schenken wir Ihnen die Hochzeitsnacht in unserem Deluxe-Zimmer,
nachdem Sie und lhre Géste ausgiebig bei uns gefeiert haben.

Coiffure und Kosmetik

Zum perfekten Anlass gehért auch ein passender Auftritt. In unserem Kosmetik-Studio (Termine unter
Tel. +41 61 836 68 80) sowie bei der Haute Coiffure (Tel. +41 61831 60 20) in unserer Beauty & Fitness-
Galerie werden Sie von kompetenten Beauty-Experten beraten und gestylt.

Dekoration

Wir beraten Sie gerne bei lhrer Tischdekoration. Namenskdrtchen platzieren wir gemdss lhrer Sitzord-
nung auf den Tischen. FUr Ihre Blumendekoration vermitteln wir Sie bei Bedarf an unseren Hausfloristen
(s. beigefugte Visitenkarte). Einen schlichten Blumenschmuck im Rahmen unserer wochentlich wech-
selnden Hausdekoration stellen wir Ihnen gratis zur Verfigung. Zu den Blumen passende Spitzkerzen
verrechnen wir mit CHF 1.00 pro StUck.

Feuerwerk

Aus Sicherheitsgrinden ist es nicht gestattet, auf dem Areal des Parkresorts Feuerwerkskdrper zu zinden.

Musik

Aus RUcksicht zu unseren anderen Gdsten darf Musik bis um max. 2.00 Uhr gespielt werden. Ab Mit-
ternacht muss die Lautstdrke auf Saallautstérke reduziert werden. Ab 22.00 Uhr bleiben Tiren und
Fenster geschlossen.

Gdastezahl

Die definitive Personenzahl muss uns bis 48 Stunden vor dem Anlass mitgeteilt werden. Nach dieser
Frist erlauben wir uns bei weniger Gasten, Abweichungen von mehr als 5% in Rechnung zu stellen.
Geschdaftsbedingungen

Unsere Geschdftsbedingungen finden Sie am Schluss dieser Dokumentation. Diese sind jedoch auch
jederzeit auf www.parkresort.ch ein sichtbar.

Kindermenus

Bestellen Sie fUr Ihre Kleinen etwas aus unserer speziellen Kinderkarte.

Menu-Besprechung

Gerne nehmen wir uns Zeit, um lhre personlichen MenuwUnsche vor Ort zu besprechen. Hierzu bitten
wir um Voranmeldung unter Tel. + 41 61 836 66 33. NatUrlich kénnen Sie uns Ihre Menuauswahl auch
telefonisch oder per E-Mail (park-hotel@parkresort.ch) mitteilen.
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Menukarten

Wir drucken fUr Sie festliche Menukarten im Stil des Hauses oder nach lhren Vorgaben. Ausfihrungen
in schwarz/weiss Ubernehmen wir, fur Farbdrucke berechnen wir CHF 1.00 pro StUck.

Nachservice

In unseren Preisen ist bereits ein Nachservice mit Gemise und Stdrkebeilagen enthalten. Sollten Sie
zusatzlich Fleisch winschen, verrechnen wir dies mit CHF 8.00 pro Person.

Nachtruhe

Unsere Parkanlage sowie die Aussenterrassen stehen lhnen bis 22.00 Uhr fir lhre Aktivitdten zur Ver-
fogung. Aus Rucksicht gegeniber Hotelgdsten und Nachbarn ist Musik in den Innenrdumen nach Mit-
ternacht so einzustellen (Saallautautstdrke), dass keine Ldrmemissionen nach aussen dringen. Tanz-
musik ist bis 02.00 Uhr zugelassen.

Parking

FUr Sie und Ihre Gdste stehen unser Hotelparkplatz sowie das Parkhaus des Parkresorts kostenlos zur
Verfigung.

Probeessen

Gerne organisieren wir auf Ihren Wunsch und Ihre Kosten ein Probeessen. Bitte beachten Sie hierbei,
dass nicht alle Gerichte aus unseren Menu-Vorschldgen fir zwei oder vier Personen genauso zuberei-
tet und angerichtet werden kdnnen wie fir 50 oder mehr Gaste. Wir empfehlen Ihnen, sich von unse-
rer Kiche bei einem Besuch in unserem Restaurant Bellerive zu Uberzeugen.

Schaden

FOr Schdden an Gebdude, Mobiliar und Ausstattung (z.B. Tischwdsche, Geschirr), die der Gast verur-
sacht, werden die Kosten in Rechnung gestellt.

Torten

Unser Patissier ist bekannt fir seine kreativen, feinen Torten. Besprechen Sie mit ihm personlich lhre
Winsche und lassen Sie sich Vorschldge unterbreiten.

FUr selbst mitgebrachte Torten verrechnen wir ein Serviceentgeld in Hohe von CHF 5.00 pro Person.

Verldngerung

Eine Verldngerung lhres Anlasses von 24.00 bis 02.00 Uhr wird lhnen mit CHF 300.00 in Rechnung ge-
stellt. Ab 02.00 Uhr werden lhnen fir jede angefangene Stunde CHF 100.00 verrechnet.

Zapfengeld

Sollten Sie lhren Lieblingswein in unserem grossen Weinangebot nicht finden, dirfen Sie gerne lhren
eigenen Tropfen mitbringen. Wir berechnen ein Zapfengeld von CHF 40.00 pro Flasche.
Zimmerzuteilung

Wir bitten Sie, uns ca. zwei Wochen vor Ihrem Anlass eine Namensliste Ihrer Ubernachtungsgdéste zu
geben. So kdnnen wir einen reibungslosen Check-in gewdhrleisten. lhre Zimmer sind am Anreisetag
ab 14.00 Uhr bezugsbereit. Wir sind Ihnen dankbar, wenn Sie am Abreisetag das Zimmer bis um
12.00 Uhr frei geben. Late-Check-out nach Verfigbarkeit und gegen Aufpreis auf Anfrage.
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Anfahrt

Anreise mit dem Auto .

Ab Autobahnausfahrt Rheinfelden Ost (A3), Robersfensirasse
von den Hauptstrassen aus den Richtungen
Kaiseraugst und Méhlin immer den braunen
Hinweisschildern «Park-Hotel am Rhein» folgen.

Spitalstrasse

Richtung Zurich

Richtung Basel

Zurcherstrasse

Anreise mit dem offentlichen Verkehr

Rheinfelden liegt an der SBB-Strecke Basel-

ZUrich. Ab Bahnhof mit dem Stadtbus Nr. 86 Ausfahrt Rheinfelden Ost
bis Station «Parkresort» oder ein kurzer Fuss- A3 Richtung Bosel/Zdrich
marsch von ca. 15 Minuten.

Parkmoglichkeiten

Als Gast im Park-Hotel am Rhein stehen lhnen ungedeckte Parkpldtze direkt am Rhein gratis
zur Verfigung. Sie kénnen |hr Fahrzeug wahrend lhres Aufenthaltes auch im Parkhaus zum
Tagespreis von CHF 15.00 unterstellen.

Lageplan Parkresort: parkresort.ch/lageplan
Onlinefahrplan: fahrplan.sbb.ch
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Checkliste fur Bankette

Geschdtzter Gast

Unser Ziel ist es, Ihnen optimale Dienstleistungen anzubieten, damit Ihr Anlass ein voller Erfolg wird.
Deshalb bitten wir Sie, uns diese Checkliste ausgefillt zu retournieren. Fir Detailfragen stehen Ihnen
unsere Restaurantleiter Herr René Scherbarth und Herr Thomas Chee gerne zur Verfigung.

Ihr Team vom Park-Hotel am Rhein

Aligemeine Angaben

AT AES ANIASSES: ...ttt ees
Datum: oo Ankunftszeit: ... Abreisezeit: ...
Veranstalter: ..o, Verantwortlich: ..o,
ANATESSE: ...ttt ettt s st h ettt etttk
Telefon: ..o, FOX: ot
(o 11 OO OO OSSOSO PTURPRUSRTSPRPI
Anzahl Erwachsene: ..........cccooeiiiiiciiceee Anzahl Kinder: ...
Anzahl Mahlzeiten: ..o, Anzahl Ubernachtungen: ...........cccccocoveeeveeeeennne.
RECNNUNGSUAIESSE: ...ttt
Einrichtung Raum Unterhaltung

(3 Einzeltische 3 Tanz und Musik

3 Block 3 Attraktionen

O T-Form (J Rahmenprogramm

3 U-Form (3 Festreden

(J E-Form 3 Verlangerung

(3 Tisch-Reihen (3 SONSHGES: ..o,
(O Konzert

Hotel und Restauration
O Empfangscocktail / Apéro

(3 Ubernachtung (Zimmerliste)
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Spezielles Weitere Dienstleistungen

O Menukarten O Ausflige, Besichtigungen

(O Hinweisschilder O Fotograf

(J Beleuchtung (J Garderobe

(3 Block und Schreibzeug (J Gastegeschenk

(J Ablagetische O Parkplatze

(3 SONSHGES: ..o (3 SONSHGES: ..o,
Park-Hotel am Rhein AG Roberstensirasse 31 CH-4310 Rheinfelden park-hotel am rhein
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Aperitif

Lachstatar im Loffel serviert
Rindstartar im Loffel serviert
Krevettencocktail im Glas serviert

Avocado & Mangotatare im Loffel

Amuse-bouche (Toastbrotscheibe in vier Stiicke geschnitten)

Salami

Schinken
Rauchlachs

Ei

Greyerzerkdse
Roquefortschaum

Brie

Canapés (Toastbrotscheibe in zwei Stiicke geschnitten)

Salami

Schinken
Rauchlachs

Ei

Greyerzerkdse
Roquefortschaum

Brie

Warme Snacks

Mini Schinkengipfel

Mini Kasekichlein

Japan Style panierte Krevetten mit sUsser Chilisauce

Mini FrGhlingsrolle mit Poulet, GemUse und sUss-saurer Sauce

Diverse SUppchen in der Espressotasse serviert
z.B. Tomatencreme-, Kirbiscremesuppe,
Saisonal: kalte Melonensuppe, Spargelcremesuppe

Mini Samosa mit Gemusefillung und Joghurtdip

pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick

pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick

pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick

pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Stick

pro Tasse

pro Stick

3.80
3.80
3.80
2.80

2.10
2.10
2.60
1.80
1.80
2.10
1.80

4.20
4.20
5.20
3.60
3.60
4.20
3.60

2.70
2.70
2.70
2.00
4.50

2.00



3-Gang Menu 1

Kraftbrihe mit Backerbsen
oder

Gemischter Blattsalat

oder

Tagescremesuppe

oder

Kopfsalatherz Mimosa

o

Piccata von der Pouletbrust
Mailénder Art
Nudeln mit Tomatensauce

oder

Gebratenes Schweinskarree
Aargauer Art

Rostikroketten
Mischgemuse

oder

Pochiertes Lachsfilet
Zuger Art
Reis, Blattspinat

o

.Coupe Dolce Vita”
Vanilleglace mit Rahm und
Karamellsauce

oder

Panna cotta mit Fruchtsauce
(saisonal)

oder

Sorbet-Duo im Glas

pro Person 46.00

Menuvorschldge

4-Gang Menu 2

Rauchlachstatar mit
Salatbukett

o

Kraftbrihe mit Eierstich

o

Kalbskarrebraten

mit Edelpilzragout und
Rahmsauce
Kartoffelkroketten
GemuUsegarnitur

o

Schokoladenmousse
mit marinierten Beeren

pro Person 90.00

5-Gang Menu 3

Vitello tonnato

o

KraftbrUhe mit Pilzen

o

Pochiertes Lachsfilet auf
Kresserahmsauce
Wildreis

v

Maispouletbrust mit
Rohschinken

und Salbei gefillt
Portweinsauce
Nudeln und Broccoli

o

Vacherin Eistorte Park-Hotel

pro Person 84.00



Vegetarische Menuvorschlage

Menu 4

Avocadofdcher
mit Huttenkdse

o

Klare GemUsesuppe
mit Krdutern

o

Auberginen- und Zucchettipiccata
auf Tomatensauce
Vollkornnudeln

o

Topfenschaum
mit Haferflockencrumble
und frischen Frichten

pro Person 56.00

Menu 5

Pilzsalat mit BaumnUssen
und Balsamico-Dressing

o

Maiscremesuppe

o

GemUse-Kokos-Curry
Jasminreis

o

Creme Caramel

pro Person 54.00



Menuvorschldge im Fruhling

Menu 6

Salat von Spargelspitzen
mit Riesenkrevetten
und Balsamico-Dressing

o

Bdarlauchcremesuppe
mit Rauchlachsstreifen

o

Lammfilet im Krduterkleid
mit Portweinjus, Kartoffelgratin
und Gemusegarnitur

o

Erdbeer Tirami su

pro Person 86.00

Menu 7

Rucolasalat
mit gerGucherter Entenbrust
an Balsamicosauce

v

Kerbelcremesuppe
mit Riesenkrevettenwurfeln

o

Gebratene Kalbsfilets mit Portweinjus und
Pilzrahmsauce

Frikassee von grinem und weissem Spargel
neue Kartoffeln im Ofen gebraten

o

Mandel-Honigparfait mit marinierten
Orangenfilets

pro Person 92.00



Menuvorschldge im Sommer

Menu 8

Seeteufel-Lachs-
Carpaccio

o

GemUsesuppe
mit Ingwer und Safran

o

Gebratene Maispoulardenbrust
mit Pilzjus

Kartoffelkroketten

Broccoli polnische Art

o

Erdbeervariation
Marinierter Erdbeersalat
Erdbeerglace, Erdbeerrahm

pro Person 74.00

Menu 9

Melonencocktail
mit Portwein und Zitronenmelisse

o

Tomatensuppe
mit Basilikumschaum

o

Pochiertes Lachsfilet
auf Kressesauce, Wildreis

o

Gebratenes Rindsfiletmedaillon
auf Rotweinschalotten
Herzoginkartoffeln

und Gemusegarnitur

o

Sorbettrio auf exotischem Fruchtsalat

pro Person 98.00



Menuvorschlage im Herbst

Menu 10

Pilztatar mit Salatbukett
und Baumnissen

o

Kraftbrihe mit Wildklosschen

o

Hirsch-Roastbeef
mit Wachholderrahmsauce
Butterspdtzli, Rosenkohl mit Schalotten

o

Maroni Creme Brileé

pro Person 76.00

Menu 11

Hirsch-Roastbeef auf NUsslisalat
mit Balsamico Sauce

o

KUrbiscremesuppe mit Thymianschaum

o

Gebratenes Rehentrecote

mit Orangen-Pfeffer-Sauce
Williamskartoffeln

Rotkraut mit glasierten Kastanien

o

Tiramisu mit Baiserhaube

pro Person 86.00



Menuvorschlage im Winter

Menu 12

Nusslisalat mit NUssen, Kése
und Balsamico-Dressing

o

Lauchsuppe mit Curryschaum

o

Gebratenes Schweinsfilet mit Dérrzwetschgen
an Cognacrahmsauce
Nudeln und Mischgemise

o

Apfel-Jalousie mit Zimtglace

pro Person 74.00

Menu 13

Pilzterrine im Lauchmantel
an Sauerrahm-Krdutersauce

o

Pastinakencremesuppe mit Mandeln

o

Roastbeef mit Pfefferjus
Bratkartoffeln mit Rosmarin
GemuUsegarnitur

o

Zwetschgen Variation
(Kuchen, Kompott, Sorbet)

pro Person 78.00



Men UVOI’SChlage (6-Gang Gourmetmenus)

Menu 14

Tomatentatare mit
gebratenen Riesenkrevetten
an Balsamicosauce

o

Kresserahmsuppe mit Rauchlachsstreifen

o

Blatterteiggebdck mit Edelpilzen
an Rahmsauce

o

Basilikumsorbet

o

Tournedos Rossini mit Triffelsauce
Kartoffelkroketten
GemuUsegarnitur

o

Schokoladenkuchen mit flissigem Kern
Und Himbeeren

pro Person 114.00

Menu 15

Salat von roten Linsen
mit gebratener Wachtelbrust

o

Kraftbrohe mit Curryschaum

o

Seezungenroulade gefillt mit Lachs
Hummerrahmsauce mit Lauchstreifen
Wildreistimbale

o

Grapefruit-Granité mit Campari

o

Kalbsfilet mit Morchelsauce
und Rindsfilet mit Truffelsauce
Williamskartoffeln, GemUsegarnitur

o

Frichtemousse Trio begleitet von Honigcracker

und Joghurtglace

pro Person 122.00



Gerichte zum Zusammenstellen

Kalte Vorspeisen

Melone mit Rohschinken (saisonal) 17.00
Grosser Salatteller mit Himbeeressigsauce 16.00
Grosser Salatteller mit Himbeeressigsauce und Melonenfdcher 20.00
Bunte Blatftsalate

mit Gravad-Lachs an einer Senf-Dillsauce 18.00
cr)rcwlli?rCoppo, K&se und Balsamico-Dressing 18.00
?T?i?KoIbslebers’rreifen und Himbeeressigsauce 20.00
Gerduchertes Forellenfilet mit Meerrettichschaum 18.00
Vitello fonnato 18.00
Antipastiteller 22.00
Antipastibuffett pro Person 26.00
Suppen

Mediterrane GemUsesuppe mit Krédutern 9.50
Tomatencremesuppe mit Basilikumschaum 9.50
Kressecremesuppe mit Riesenkrevettenwirfeln 12.00
Gefligelcremesuppe mit Curryschaum 9.50
Warme Vorspeisen

2 Stck. gebratene Wachtelbrust auf Pilzrisotto 19.00
Seeteufelfilet mit Fenchel-Safran-Sauce, Wildreis 26.00
Tri di Pasta (Tagliatelle Bolo, Tortelli provenzalische Art

mit Salbei und Tomatenbutter, Tomaten Mozzarella Tortelli mit Basilikumsauce) 20.00
Hauptgerichte

Gebratene Entenbrust mit Orangen-Pfeffer-Sauce 36.00
serviert mit Kartoffelgratin, Gemusegarnitur

Kalbspiccata Maildnder Art mit GemUserisotto 36.00
Gebratenes Lammifilet provenzalische Art 40.00
serviert mit Kartoffelgratin und Ratatouille

Kalbskarreebraten mit Edelpilzrahmsauce 48.00
serviert mit Butternudeln und Saisongemise

Rindsfilet Wellington im Blatterteigmantel mit Portweinsauce 54.00
serviert mit Williamskartoffeln und Gemuisegarnitur

Rinds- und Kalbsfilet ,Gastronome” 54.00

mit Triffel- und Morchelsauce
serviert mit Kartoffelkroketten und Saisongemise

Am Stick gebratenes Schweinsfilet 38.00
an Pommery-Senfrahmsauce serviert mit Nudeln und Saisongemise



Gerichte zum Zusammenstellen

Vegetarische Gerichte
Tomatenrisotto mit Rucola
Gemuseratatouille mit Polenta

Penne mit Spinat und Gorgonzolasauce

Fischgerichte

Pochiertes Lachsschnitzel mit rosa Pfeffer- Champagnersauce
auf Gemusestreifen und Wildreis

Gebratenes Zanderfilet MUllerin-Art
serviert mit Dampfkartoffeln und Saisongemise

Pochierte Eglifilets an Kréuterrahmsauce
serviert mit Reistimbale und Broccoli

Gebratene Riesenkrevetten auf roter Currysauce
serviert mit Jasminreis und Kefen

Seeteufelfilet provenzalische Art

serviert mit Dampfkartoffeln und Broccoli

Desserts

Creme Brolée

Panna cotta im Glas

Browniecube mit Creme Chantilly

Vacherin Eistorte Park-Hotel

Sorbettrio auf exotischer Fruchtsauce

Zweifarbiges Schokoladenmousse mit Saisonfrichten

Dessertbuffet pro Person

Kleiner Kdseteller (4 Sorten)

20.00
20.00
20.00

32.00

32.00

32.00

34.00

46.00

11.00
9.50
12.00
11.00
12.00
12.00
24.00
9.50



Italienisches Buffet

(ab 40 Erwachsene)

Vorspeisen

Vitello tonnato, Mortadella

Salami, Pancetta

Rohschinken mit Melone

Meeresfrichtesalat

Tomaten-Mozzarella-Salat, Rindscarpaccio mit Kése

Auberginen, Zucchetti, Peperoni und Tomaten in Olivendl mariniert
grosses Salatbuffet mit verschiedenen Saucen und Beilagen

o

Hauptgange

Gebratene Pouletbrust mit Tomaten und Oliven

Risotto mit Pilzen

Rindsschmorbraten an Barolo-Rotweinsauce

frittierte Fischsticke und Mayonnaise mit Zitronendl und Basilikum
sizilianischer Gemuseeintopf

Spaghetti mit Pesto

Penne all‘arrabbiata

Lasagne verde

o

Italienische Kdaseplatte

mit Trauben und NUssen

o

Desserts

Tirami su

Amaretto-Windbeutel

Zuppa inglese

frischer Fruchtsalat mit Maraschino
Panna cotta

Cassata Napoletana

pro Person CHF 72.00

Selbstverstdndlich konnen Sie auch lhr eigenes, ganz individuelles Menu sowie Buffet
zusammenstellen. Wir beraten Sie gerne dabei.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



Weissweine (U schweiz

(v Aargau

Magdener Blanc de Noir
Familie Oskar Roduner

¢ Baselland

Cuvée d'Or blanche
Siebe Dupf Kellerei

Y Graubinden

Malanser Chardonnay
Scadenagut - Peter Wegelin

Fromm ¢ Pinot Gris
Georg Fromm

(" Waadtland

Epesses ¢ La République
Patrick Fonjallaz

Dézaley ¢ Chemin de Fer
Luc Massy

Dézaley ¢ Médinette
Louis Bovard

Aigle ¢ Les Murailles

Henri Badoux

{0 Tessin

Vinattieri
Vinattieri Ticinesi - Zanini

Bianco di Merlot ¢ Terre Alte
Gialdi SA

Bianco di Merlot ¢ Bianco Rovere
Brivio Vini SA

O Wallis

Cuvée Madame Rosmarie
Adrian & Diego Mathier

Petite Arvine
Charles Bonvin SA

Pinot Noir

Riesling-Silvaner ¢ Gutedel

Kerner

Chardonnay

Grauburgunder

Chasselas

Chasselas

Chasselas

Chasselas

Chardonnay ¢ Sauvignon Blanc

Merlot

Merlot

Petite Arvine ¢ Pinot Blanc
Pinot Gris ¢ Sylvaner

Petite Arvine

-1-

2018

2016

2016

2017

2017

2017

2016

2016
2017

2016

2017

2017

2017

2016

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l

75¢l

75¢l

75¢l

70cl

70cl

70cl

70cl
140cl

75¢l

75¢l

75¢l

75c¢l

75¢l

36.50

45.00

65.00

59.00

52.50

62.00

63.00

56.00
112.00

63.00

42.50

69.00

59.00

57.50



Weissweine (U Frankreich

(v Burgund

Chabilis Ter Cru ¢ Montmain V.V.

Denis Race

Puligny-Montrachet Ter Cru

¢ Les Clavoillons
Jean-Louis Chavy

(v Loire

Sancerre ¢« Commte Lafond
Chateau Nozet

Pouilly Fumé
Baron de Ladoucette

(v Bordeaux

Cuvée Francis Courselle
Chateau Thieuley

Weissweine (¥ Italien

(Y Veneto

Riff ¢ Pinot Grigio
Progeto Lageder - Cantina Riff

(Y Toscana

Fontanelle
Castello Banfi

Poggio alle Gazze
Tenuta dell'Ornellaia

Terre di Tufi
Teruzzi & Puthod

(O Piemont

Blangé
Ceretto

(" Umbrien

Cervaro della Sala

Castello della Sala - Antinori

Chardonnay

Chardonnay

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc ¢ Sémillon

Grauburgunder

Chardonnay

Sauvignon Blanc ¢ Viognier
Vermentino ¢ Verdicchi

Chardonnay ¢ Vernacchia
Sauvignon Blanc

Arneis

Chardonnay ¢ Grechetto

-9.-

2017

2016

2017

2017

2015

2017

2016

2013

2015

2015

2016
2016

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l

75c¢l

75¢l

75¢l

75c¢l

75c¢l

75¢l

75¢l

75¢l

75¢l

75¢l

150cl

59.00

98.00

59.00

76.00

49.00

36.50

47.00

88.00

57.00

57.00

82.00

175.00



Weisswein (V Spanien

(v Mallorca

Nounat Prensal Blanco ¢ Chardonnay

Bodegas Binigrau

Weisswein (U Deutschland

(Y Rheinhessen

Kirchspiel ¢ Grosses Gewdchs Riesling
Weingut K.F. Groebe

Weissweine (U usa

(" Monterey

District 7 Chardonnay
Scheid Family Wines

(Y Sonoma County

Landmark Overlook Chardonnay
Landmark Vineyards

-3-

2016
2017

2016

2014

2013

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l
150cl

75cl

75¢l

75¢l

57.00
110.00

79.00

42.00

65.00



Roséweine (¥ Schweiz

(v Aargau

Magdener Rosé Pinot Noir 2018 75cl 36.50

Familie Oskar Roduner

(" Neuenburg
Oeil de Perdrix ¢ Chateau d’Auvernier Pinot Noir 2018 75cl 52.00

Thierry Grosjean & Cie

Roséwein (V Spanien

(v Somontano

Enate rosado Cabernet Sauvignon 2017 75cl 38.00
Vinedos y Crianzas d. Alto Aragon

Roséwein (¥ Frankreich

(v Cotes de Provence

Chdéteau Coussin ¢ Sainte-Victoire Grenache ¢ Syrah ¢ Cinsault 2018 75¢l 49.00
Famille Sumeire

-4 -

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten



Rotweine (¥ Schweiz

(v Aargau

Magdener ¢ Cru Bernhard
Familie Treier

Nauer Prestige ¢ Barrique
Weinkellerrei Gebrider Nauer

(’ Baselland

Cuvée d'Or rouge
Siebe Dupf Kellerei

(" Waadtland

Epesses rouge ¢ La République

Patrick Fonjallaz

Dézaley rouge
Louis-Philippe Bovard

¢ Wallis

Cornalin
Charles Bonvin SA

Clos du Chateau
Charles Bonvin SA

Cuvée Madame Rosemarie
Adrian & Diego Mathier

' Graubinden

Selvenen
Georg Fromm

Flascher Pinot Noir
Weingut Familie Hansruedi Adank

(Y Tessin

SanZeno
Tenuta Vallombrosa

Castelrotto ¢ Riserva
Tenuta Vallombrosa

Castello di Morcote

Tenuta Castello di Morcote

Sottobosco
Tenimento dell’ Or

Pinot Noir

Pinot Noir

Pinot Noir ¢ Cabernet Dorsa

Pinot Noir

Merlot ¢ Syrah

Cornalin

Pinot Noir ¢ Merlot

Humagne rouge ¢ Syrah

Cabernet Sauvignon + Pinot Noir

Pinot Noir

Pinot Noir

Merlot

Merlot

Merlot ¢ Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon ¢ Merlot

2018

2012

2015

2015

2015

2017

2017

2015
2015

2015

2016

2015

2014

2013
2016

2015

Petit Verdot ¢ Gamaret ¢ Cabernet Franc

-5._

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l

75c¢l

75¢l

70cl

70cl

75¢l

75¢l

75¢l
150cl

75c¢l

75¢l

75c¢l

75¢l

75c¢l
150cl

75¢l

45.00

65.00

45.00

53.00

69.00

64.00

56.00

59.00
124.00

79.00

58.00

65.00

89.00

87.00
175.00

89.00



Rotweine (¥ Frankreich

(v Bordeaux ~ St.-Estéphe

Chateau Le Boscq
Cru Bourgeois Supérieur

Chateau de Pez
Cru Bourgeois Exceptionnel

(Y Bordeaux ~ St.-Emillion

Chateau Harmonie
Saint-Emilion Grand Cru

(! Cotes de Beaune

Santenay ¢ Vieilles Vignes
Domaine Pierre-Yves Colin-Morey

(v Cotes du Rhone

St. Joseph
E. Guigal - Chateau Ampuis

Chateauneuf-du-Pape
Mas de Boislauzon

Mon Coeur
J. L. Chave Sélection

(v CoOTES CATALANES

Tessellae ¢ Vieilles Vignes
Domaine Lafage

Cabernet Sauvignon
Merlot ¢ Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon ¢ Merlot
Cabernet Franc ¢ Petit Verdot

Merlot ¢ Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc

Pinot Noir

Syrah
Grenache ¢ Syrah

Mourvédre

Syrah ¢ Grenache
Carignan ¢ Viognier

Carignan

-6 -

2014

2008

2012

2013

2014

2015

2015

2015

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l

75cl

75¢l

75cl

75c¢l

75¢l

75¢l

75¢l

72.00

86.00

76.00

79.00

69.00

79.00

39.00

48.00



Rotweine (¥ Halien

{® Toscana

Chianti - Gran Selezione Sangiovese 2015 75¢l 79.00

+ Badia a Passignano
Badia a Passignano - Marchesi Antinori

Chianti - Riserva ¢ Rancia Sangiovese 2013 75¢l 82.00
Societd Agricola Félsina

Il Bruciato Cabernet Sauvignon ¢ Merlot 2016 75cl 55.00
Tenuta Guado al Tasso Syrah

Guado al Tasso Cabernet Sauvignon ¢ Merlot 2008 75cl 118.00
Tenuta Guado al Tasso Syrah ¢ Petit Verdot 2010 150cl 246.00
Le Volte Sangiovese ¢+ Merlot 2016 75cl 55.50
Tenuta dell'Ornellaia Cabernet Sauvignon 2016 150cl 115.00

2017 300cl 210.00

Ornellaia Cabernet Sauvignon ¢ Merlot 2011 75cl 210.00
Tenuta dell'Ornellaia Cabernet Franc ¢ Petit Verdot 201 150cl 450.00
Tignanello Sangiovese ¢ Cabernet Franc 2014 75¢cl 118.00
Marchese Antinori Cabernet Sauvignon 2014 150cl 240.00
Sassicaia Cabernet Sauvignon ¢ Franc 2010 75cl 185.00
Tenuta San Guido 2009 150cl 378.00
Biserno Merlot + Petit Verdot 2010 75¢l 167.00
Tenuta di Biserno Cabernet Sauvignon + Franc 2010 150cl 365.00
-7 -

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten



Rotweine (¥ Halien

{® Piemont

Barbera d’Alba ¢ Sovrana Barbera
Beni di Batasiolo

Bricco dell'Uccellone Barbera
Braida

Barolo Nebbiolo
Beni di Batasiolo

Barolo ¢ Monfalletto Nebbiolo
Cordero di Motezemolo

Barbaresco Nebbiolo

Rabaija di Bruno Rocca

(v Sizilien

Tancredi
Donnafugata

Santagostino

Casa Vinicola Firriato

(Y Veneto

Nero d’Avola ¢ Cabernet Sauvignon
Syrah

Nero d’Avola ¢ Syrah

Valpolicella Ripasso Superiore Corvina + Rondinella ¢ Molinara

Speri Vino Biologico

Amarone Riserva ¢ Costasera

Corvina ¢ Rondinella ¢ Oseleta

Agricola Masi Molinara
Amarone Classico ¢ Costasera Corvina + Rondinella ¢ Molinara
Agricola Masi
(v Apulien
Primitivo di Manduria DOC Primitivo
| Vercesi
-8-

2016

2015
2015

2013

2013

2015

2014

2012
2012

2015

2012

2012
2012
2012
2012

2015
2015

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l

75¢l
150cl

75¢l

75¢l

75¢l

75¢l

75¢l
150cl

75¢l

75¢l

75cl
150cl
300cl
500cl

75¢l
150cl

39.00

105.00
210.00

63.00

98.00

89.00

65.00

42.00
84.00

55.00

89.00

79.00
165.00
345.00
590.00

47.00
98.00



Rotweine (¥ Spanien

(Y Ribera del Duero

Alion Reserva
Bodegas Alion - Vega Sicilia

Aalto
Bodegas Aalto

Abadia Retuerta ¢ Sel. Especial
Abadia Retuerta

(Y Rioja
Ontanon Crianza

Bodegas Ontafon

Ontanon Reserva

Bodegas Ontaion

Murua VS
Bodegas Murua SA

(O Priorat

Les Terrasses
Alvaro Palacios

Finca Dofi
Alvaro Palacios

Cims de Porrera Classic
Cims de Porrera

(v Somontano

Enate ¢ Cabernet - Cabernet
Vinedos y Crianzas d. Alto Aragon

Tempranillo

Tempranillo

Tempranillo ¢ Syrah

Cabernet Sauvignon

Tempranillo ¢ Garnacha

Tempranillo ¢ Graciano

Tempranillo

Carignan ¢ Garnacha
Cabernet Sauvignon

Garnacha ¢ Cabernet Sauvignon
Syrah

Carignan

Cabernet Sauvignon

-9.-

2014

2015
2015

2015
2014
2013

2015
2013
2013

2010
2010

2012

2014

2013

2007

2013

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l

75¢l
150cl

75¢l
150cl
1800c|

75¢l
1200cl
1800cl

75¢l
150cl

75¢l

75¢l

75¢l

75¢l

75¢l

125.00

79.00
164.00

59.00
124.00
1750.00

40.50
690.00
1150.00

59.50
119.00

52.00

85.00

118.00

104.00

76.00



Rotweine (¥ Spanien

(v Mallorca

Verdn

Bodega Biniagual

Obac

Bodegas Binigrau

Rotweine (¥ Osterreich

(v Burgenland

Schwarz Rot

Johann Schwarz

Steinzeiler

Weingut Kollwentz-Rémerhof

Rotwein (¥ Argentinien

0 Mendoza
Kaiken Ultra

Aurelio Montes

Rotwein (¥ Portugal

(v Duoro

Duas Quintas ¢ Reserva
Ramos Pinto

(v Alentejo

Incognito
Cortes de Cima SA

Manto Negro ¢ Syrah

Cabernet Sauvignon

Syrah ¢ Merlot ¢ Cabernet Sauvignon
Callet ¢« Manto Negro

Zweigelt

Blaufrankisch ¢ Zweigelt

Cabernet Sauvignon

Malbec

Touriga Nacional ¢ Tinta Barroca

Syrah

-10 -

2015
2014
2015

2015

2014
2012

20Mm
20m

2014

2014

2012

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l
150cl
300cl

75¢l

75¢l
150cl

75¢l
150cl

75¢l

75¢l

75¢l

63.00
125.00
250.00

59.00

96.00
182.00

115.00
225.00

54.00

79.00

110.00



Rotweine (¥ USA

(" Napa Valley

Titus
Titus Vineyards

Wolf's Head
Wolf's Head Vineyard

(v Alexander Valley

Silver Oak
Silver Oak Winery

Rotwein (0 Chile
(" Maipo Valley

Almaviva

Concha Y. Toro & Baron Rothschild

Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon ¢ Carmenére
Cabernet Franc ¢ Merlot

Rotweine (V Siidafrika

& Franschhoek

Chocolate Block
Boekenhoutskloof

Syrah ¢ Cabernet Sauvignon
Grenache Noir ¢ Cinsault ¢ Viognier

-1N-

2013

2012

2008

2014

2017

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

75¢l

75c¢l

75¢l

75¢l

75¢l

79.00

110.00

134.00

150.00

69.00



Schaumweine

(v Frankreich ~ Champagne

Brut Premier

Louis Roederer

Vintage

Louis Roederer

Rosé Vintage

Louis Roederer

Q0 Italien ~ Veneto

Prosecco Superiore Brut
Conegliano Valdobbiandene DOCG

Rive Pionono

SiUssweine

(v Schweiz ~ Aargau
Dessert Blanc ¢ Barrique
Nauer Weine AG

(Y Frankreich ~ Sauternes
Chateau Rieussec 1¢ Cru
Domaines Barons de Rothschild

QV italien ~ Piemont

Vigna Senza Nome
Braida

Q italien ~ Veneto

Recioto della Valpolicella
Rubinelli Vaijol

(Y Deutschland ~ Rheinhessen

Binger Scharlachberg ¢ Auslese
Weingut Bischel

(v Osterreich ~ Thermenregion

Merlot ¢ Eiswein
Johanneshof Reinisch

Pinot Noir ¢ Chardonnay

Pinot Meunier

Pinot Noir ¢ Chardonnay

Pinot Noir ¢ Chardonnay

Glera

Muller-Thurgau

Sémillion ¢ Sauvignon Blanc
Muscadelle

Moscato

Corvina ¢ Rondinella ¢ Molinara
Corvinone

Riesling

Merlot

-12 -

75¢l

150cl

2012 75cl

2012 75cl
75¢l
2013 37cl
2004 75¢l
2016 75cl
2010 50cl
2012 37cl
2012 37cl

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. ¢ Jahrgangsdnderungen vorbehalten

98.00
175.00

120.00

120.00

52.00

52.50

129.50

38.00

76.00

46.50

49.00



Impressionen

Park-Hotel am Rhein AG Roberstenstrasse 31 CH-4310 Rheinfelden park—hOTel am rheln
T +41 61836 66 33 park-hotel@parkresort.ch www.park-hotel.ch im Parkresort Rheinfelden % % %
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Allgemeine Geschdaftsbedingungen Park-Hotel am Rhein AG

1. Geltungsbereich Nach Eingang der ersten Ruckbestdtigung stellt die Park-
) ) ) ) ) Hotel am Rhein AG die Anzahlung in Rechnung. Wir
Die ”Allg?melnen Qeschoﬁ?bedlngungen gelten  for behalten uns vor, obige Pauschalbetrdge bei erhchtem
Vertrdge Uber das mietweise Uberlassen von Konferenz-, Auftragsvolumen anzupassen.
Bankett- und Veranstaltungsrdumen zur Durchfihrung
von Anldssen sowie fur alle damit zusammenhédngenden 5. Dekorationen und Umstellungen
\é/:n.erzré Leystcngefr und Llef:rgr;gen ds: Park-Hotel am Dekorationsarbeiten oder Einrichtungsumstellungen auf
ein A% wie Verpliegung un ernachiung. lhren Wunsch werden separat und nach Aufwand
2. Vertragsabschluss berechnet. Umstellungen des Mobiliars ohne Absprache
mit der Park-Hotel am Rhein AG sind untersagt.
Anschliessend an lhre Reservation erhalten Sie eine
Bestdtigung zugestellt. Der Vertrag ist fur die Park-Hotel 6. Banner, Flaggen, etc.
am Rhein AG erst verbindlich, wenn dieser durch den . . . .
Auft b riflich i halb T ek Banner, Flaggen oder spezielle Lichter koénnen in
bU 1’,‘,’199:’9 erdsc rifich innerhalb von agen zuruck- Absprache mit unserem Chef de Service oder dem
estalighwurde. Hauselektriker angebracht werden.
3. Optionen 7. Teilnehmerzahl
Op’ﬂonsdo'ren.smd for t,),e'd? FarSien Bidnd i Parks Der Kunde verpflichtet sich, der Park-Hotel am Rhein AG
Hotel am Rhein AG behdlt sich das Recht vor, nach Ablauf . L . .
) : ) o ) die endgultige Teilnehmerzahl spdtestens 48 Stunden vor
der Optionsdaten die reservierten RGumlichkeiten/Hotel- . . . .
) N ) . der Veranstaltung mitzuteilen. Nach dieser Frist erlauben
zimmer ohne Nachfrage anderweitig zu vermieten. Bei . . . i .
N ) ) . wir uns bei weniger Gdsten, Abweichungen von mehr als
Anfragen fur das gleiche Datum erlauben wir uns, Sie vor o
) i ; 5% in Rechnung zu stellen.
Ablauf der Optionsfrist zu kontaktieren.
. . 8. Annullationsbedingungen
4. Leistungen, Preise, Zahlungen gung
) . . ) . 8.1 Bei Absagen von Banketten (Hochzeiten siehe 8.2.),
4.1 Die Park-Hotel am Rhein AG ist verpflichtet, die vom . e .
) Seminaren sowie Sitzungen verrechnet die Park-Hotel
Veranstalter bestellten und von der Park-Hotel am Rhein . ; )
26 e Loist bri am Rhein AG einen Pauschalbetrag bzw. einen
zugesagten Leislungen zu erbringen. Prozentsatz vom gewdhlten Menu und der reservierten
4.2 Der Veranstalter ist verpflichtet, die fur diese Leistungen Personenanzahl oder der Seminarpauschale / Saalmiete:
verembor’rgn Pre!se an die "Por!<-HoieI gm Rhein AG zu « bis 40 Tage vor Anlass: 10%
zahlen. Dies gilt auch for in Verbindung mit der .
. (mind. CHF 300.00)
Veranstaltung stehende Leistungen und Auslagen der 3915 T Anlass. 50 9%
Park-Hotel am Rhein AG an Dritte. * - 1> lage vor Aniass: >
e 14 -7 Tage vor Anlass: 75 %
4.3 Die vereinbarten Preise sind in Schweizer Franken (CHF) o 6-0Tage vor Anlass oder Nichterscheinen: 100 %
angegeben und schliessen die jeweilige gesetzliche
Mehrwerlsteuer ein. Wurden mit dem Veranstalter noch keine Leistungen
vereinbart, wird im Umfang der oben aufgefihrten
44 Preisdnderungen fUl’ SQQImieien, Speisen, Geil’dnke Und Prozentwerte fo|gender Befrog mol geme'dete Personen-
Zimmer sind vorbehalfen. zahl vom Veranstalter geschuldet:
4.5 Nicht bezogene Leistungen in Arrangements und Apéro CHF 25.00
Seminarpauschalen werden nicht zurickerstattet. Mittagessen CHF 55.00
4.6 Rechnungen der Park-Hotel am Rhein AG sind binnen 30 Abendessen CHF 85.00
Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zahlbar. 8.2 Bei Absagen von Hochzeiten verrechnet die Park-Hotel
4.7 Die Park-Hotel am Rhein AG ist berechtigt, jederzeit eine am Rhein AG einen Pauschalbefrag bzw. einen Prozent-

angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Hohe
der Vorauszahlung und die Zahlungstermine kénnen im
Vertrag schriftlich vereinbart werden.

FOr Reservationen von Hochzeiten gelten folgende

satz vom gewdhlten Menu und der reservierten Per-
sonenanzahl:

bis 153 Tage vor dem Anlass: Anzahlung wird

nicht rickerstattet

Anzahlungskonditionen: e 152 -90 Tage vor dem Anlass: 50 %
Apé Anzahl P e 89 -15Tage vor dem Anlass: 75 %

p(f,ro . nzahung ) e 14 -0 Tage vor dem Anlass: 100 %
Apéro & Hochzeitsessen ~ Anzahlung  CHF 2°000.00

park-hotel am rhein

im Parkresort Rheinfelden % % %

Park-Hotel am Rhein AG Roberstenstrasse 31 CH-4310 Rheinfelden
T+4161836 6633 F+4161836 6634 park-hotel@parkresort.ch www.park-hotel.ch



Wurden mit dem Veranstalter noch keine Leistungen
vereinbart, wird im Umfang der oben aufgefUhrten
Prozentwerte folgender Betrag mal gemeldete Personen-
zahl vom Veranstalter geschuldet:

mitgebrachte Speisen und Getrdnke verrechnen wir eine
Aufwandgebihr/Zapfengeld.

mitgebrachte Hochzeitstorte
mitgebrachter Wein, 75cl

CHF 5.00 pro Pers.
CHF  40.00 pro Flasche

Apéro CHF 60.00 ..
Abendessen CHF 14000 13- Verldngerung
S .. . .. Eine Verlangerung lhres Anlasses von 24.00 bis 2.00 Uhr
9. Zl.Jsai'zllche G?schaﬂsbedlngungen for wird mit CHF 300.00 in Rechnung gestellt. Ab 2.00 Uhr
Zimmerreservationen von Gruppen wird fur jede angefangene Stunde CHF 100.00 berechnet.
9.1 Gruppen im S.inne. dieser AGB sind Gruppen"ob. 7 14. Unterhaltung, Musik, Lérm
Personen. Es wird eine Gesamtrechnung erstellt. FUr eine
Gruppe von weniger als 7 Personen gelten Einzelpreise. Aus Rucksicht zu unseren anderen Gasten darf Musik bis
Ein Anspruch auf Gewdhrung von Gruppenpreisen max. 2.00 Uhr gespielt werden. Ab Mitternacht muss die
besteht nicht. Nach individueller Vereinbarung kénnen je Lautstdrke der Musik auf Saallautstédrke reduziert werden.
nach Verfugbarkeit und Nachfrage Gruppenpreise Ab 22.00 Uhr bleiben Turen und Fenster geschlossen.
gewdhrt werden. 15. Feverwerk
9.2 Reservierungen sind schrifich zu bestdtigen. Die o )
- . . Es ist nicht gestattet, auf dem Areal des Parkresorts (inkl.
endgiltige Namensliste der Teilnehmenden der . N
jeweiligen Gruppe muss der Park-Hotel am Rhein AG bis Parkanlage) Feverwerkkdrper zu zinden.
7 Tage vor Ankunft mitgeteilt werden. Bei Stornierungen 16. Schaden
verrechnet die Park-Hotel am Rhein AG einen Prozentsatz
der gebuchten Leistungen: Der Kunde haftet gegenuber der Park-Hotel am Rhein AG
for alle Beschddigungen und Verluste, die durch ihn bzw.
e bis 31 Tage vor Anreise: kostenlos durch Drittpersonen verursacht werden, ohne dass die
e 30 - 23 Tage vor Anreise: 25 % Park-Hotel am Rhein AG dem Kunden ein Verschulden
e 22 -15Tage vor Anreise: 50 % nachweisen muss. Betreffend den vom Kunden, vom
e 14 -7 Tage vor Anreise: 75 % Veranstalter, von Referenten, Teilnehmenden oder Dritten
e 6 -0Tage vor Anreise oder Nichterscheinen: 100 % eingebrachten Sachen Ubernimmt die Park-Hotel am
) L Rhein AG keine Haftung.
9.3 Zu den Messezeiten gelten andere AGB's fur die
Stornierungskonditionen. 17. Hohere Gewalt
10. Aufsichtspflicht Im Falle hoherer Gewalt (Brand, Hochwasser,
) ) ) o ) ) Demonstration, etfc.) behdlt sich die Park-Hotel am Rhein
Die AUfSIChfSpﬂICM.bQI Kindern urlwterlle.z.gi dgn Eltern. Die AG das Recht vor, von diesem Vertrag zurtickzutrefen.
Park-Hotel am Rhein AG lehnt bei Unfdllen jede Haftung
ab. Der Aufenthalt in unserem Park ist auf eigenes Risiko 18. Nebenleistungen
gestattet. Im Park ist die notige Vorsicht geboten. Bei . . . .
Unfdllen wird jede Haftung abgelehnt. Alifdllige Nebenleistungen wie Musik, Blumen usw.
werden zu 100 % berechnet.
1. Haftung 19. Weitere Bestimmungen

1

Die Versicherung von mitgebrachten Ausstellungs-
gegenstdnden obliegt dem Veranstalter. Die Park-Hotel
am Rhein AG kann fur abhandengekommene oder
beschddigte Gegenstdnde keinerlei  Verantwortung
Ubernehmen.

1.2 FUr in unserer Garderobe abgelegte Mdéntel, Schirme,

Taschen und andere Gegenstdnde haftet die Park-Hotel
am Rhein AG nicht.

11.3 FUr allféllige Schaden an Autos, die auf dem kostenlosen

12.

Parkplatz oder im kostenpflichtigen Parkhaus stehen,
Ubernimmt die Park-Hotel am Rhein AG keine
Verantwortung.

Mitbringen von Speisen und Getrdanken

Wenn keine anderweitigen schriftlichen Vereinbarungen
getroffen werden, bezieht der Kunde alle Speisen und
Getfrénke von der Park-Hotel am Rhein AG. Fur

Diese Allgemeinen Geschdftsbedingungen sowie die auf
dieser Grundlage geschlossenen Vertrdge unterliegen
dem Schweizerischen Recht. Als Erfullungsort und
Gerichtsstand wird Rheinfelden vereinbart. Der Park-Hotel
am Rhein AG steht es jedoch frei, auch am Wohnort bzw.
Sitz des Bestellers zu klagen.

Rheinfelden, Dezember 2016 (Anderungen vorbehalten)

park-hotel am rhein

im Parkresort Rheinfelden % % %

Park-Hotel am Rhein AG Roberstenstrasse 31 CH-4310 Rheinfelden
T+4161836 6633 F+4161836 6634 park-hotel@parkresort.ch www.park-hotel.ch





